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F

Kartoffelsalat med sommergront

4 personer

3 spsk. olivenolie

1 spsk. ceblecidereddike

Salt og peber

7-10 nye kogte kartofler

350 g butterbeans

Vo red chili

2 redlag

6-8 cornichoner

3 nye smd gulergdder

6 radiser

6 grgnne asparges

2 salathoved revet i grove stykker
8 soltgrrede tomater i olivenolie
Masser af krydderurter efter smag

Rer olivenolie sammen med ceblecidereddike, salt og peber. Skeer kartoflerne i skiver og redlgget i
smd& tern. Bland det sammen med dressingen. Det m& meget gerne traekke nogle timer inden
resten af ingrediensermne kommes i. Kartoflerne kan sagtens veere lune, ndr de blandes med
dressingen, bare de er kolde, ndr resten tilscettes.

Cornichoner og soltgrrede tomater skceres i smd tern. De @vrige grentsager rengares og skoeres i
passende stykker. Fiern stilk og kerner fra chilien inden den skceres i helt smé temn. Vask og hak
krydderurterne og bland det hele sammen.

Kan spises som den er eller serveres med godt brad fil.

Er god til madpakken, hvis bare man venter med at komme salatbladene i.
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